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10133006 Falusi vendéglato
Képzési program

A képzési program a felndttképzésrol szo16 2013. évi LXXVIL torvény (Fktv.), a felnéttképzési
torvény végrehajtasarol szold 11/2020. (II. 7.) Korm. rendelet (Fktr.), valamint a 2019. évi
LXXX. torvény a szakképzésrdl (Szkt.), a szakképzési térvény végrehajtasarol szolo 12/2020.
(II. 7.) Korm. rendelet (Szkr.), és az 10133006 szamu Falusi vendéglatdé megnevezési
szakképesités megszerzésére iranyuld szakmai képzéseket megalapozo programkovetelmény
figyelembevételével késziilt.

E-mail: easzc@easzc.hu, honlap: www.easzc.hu
Bankszamlaszam: 10044001-00334033-00000000
Feln6ttképzési engedélyszam: E-000014/2013
Adodszam: 15823254-2-15


mailto:easzc@easzc.hu
http://www.easzc.hu/

olyan naprakész ismeretekkel rendelkez6 szakember képzése, aki munkéja sordn:

Feladatai szerteagazoak, fzleti dontéseket hoz, partnerekkel, vendégekkel,
munkatarsakkal egytittmikodik.

Biztositja a vendéglatohelyoperativ miikodését.

Tudatos szakemberként tervezi meg a munkdjat, készletgazdalkodast végez,
szamitasaihoz szoftvereket hasznal.

Fogadja és kezeli a megrendeléseket, visszaigazol, tajékoztat, fizetési modokra
javaslatot tesz, amelyek sokfélék lehetnek, készpénz, SZEP kartyak, atutalas, online
fizetés is.

A falusi vendéglato a sajat gazdasagaban €lelmiszer eldallito kistermeldi tevékenységet
végezhet.

A falusi vendéglatohelyeken sajat, illetve a helyi termékekbdl is all6 vendéglatast
folytathat.

A vendégek részére programokat ajanl, igény szerint szerve, marketing tevékenységet
végez, valamint a vendéglatohellyel kapcsolatos gazdalkodasi €s pénziigyi feladatokat
is kézben tartja.

Ellatja a vendéglatohely karbantartési feladatait, tigyel a kornyezetre, és a logisztikai
feladatokat is megoldja, biztositja a takaritasi folyamatokat.

Szakszerlien lizemelteti a munkaeszkozoket, gépeket, berendezéseket, szerszdmokat.
Betartja a munka €s balesetvédelmi, tiz és kornyezetvédelmi eldirasokat.

Tervezi és szervezi a munkatarsak munkajat, értékeli, és motivalja dolgozoit.
Kapcsolatot tart mdas szolgaltatokkal, valamint az értékesitésbe bekapcsolodo
utazasszervezokkel.

A vendéglatohelyekkel kapcsolatos adminisztracios tevékenységeket precizen,

folyamatosan elvégzi.

a képzés sordn megszerezhetd kompetenciak birtokaban képes lesz:

Tanuloszerz6dést, munkaszerzddést kotni. Ervényesiteni a munkavallalokkal

szemben tamasztott szakmai elvarasokat.



Téablazatkezeld, szovegszerkesztd programokat hasznalni.

Alapvetd matematikai miiveleteket végezni a szamlazas témakorében, szamlakat
kitolteni a megfeleld és aktudlis jogszabalyok alapjan.

Alapvetd marketing feladatokat ellatni, fejleszteni a falusi vendéglatohely arculatat
¢és mitkodését.

Biztonsagosan €s nyereségesen miikddtetni a falusi vendéglatohelyeket.
Készletezést, készletgazdalkodast végezni.

Eldkészitenti, kitolteni, feldolgozni a szlikséges dokumentumokat.

Nyilvantartast vezetni a falusi vendéglatas soran keletkezett forgalmi adatokrol.

A viselkedési szabalyok betartasaval kommunikdlni a munkatarsaival és a
vendégekkel.

Kezelni a vendégek részérdl felmeriild fogyasztovédelmi problémakat,
reklaméciokat.

Munkdja soran figyelembe venni a vendéglatassal, kornyezetvédelemmel,
kornyezettudatossaggal és fenntarthatosaggal kapcsolatos szabdlyait.

Osszeallitani, megtervezni a vendéglaté munkamiiveletek elvégzésének sorrendjét,
atlatni a munkafolyamatokat.

Fogadni a vendégeket, ellatni a recepcids feladatokat.

Szakszertien kiszolgélni a vendégeket.

Kérdoiveket szerkeszteni a vendégelégedettség mérésére, a tovabbi vendégigények
megismereésére.

A viselkedési szabalyok betartdsaval kommunikalni a munkatarsaival és a
vendégekkel.

A vilaghalon tajékozodva szakmai tartalmakat keresni a falusi turizmussal
Osszefiiggésben.

A rendelkezésre all6 informdciot, tartalmat rendszerezni, munkavégzése soran
felhasznalni.

Az ételkészités soran felhasznélni az élelmiszerek jellemzd tulajdonsagait.

Az ételkészitési munkafolyamat sordn hasznalni a munkaegészségiigyi-,
balesetvédelmi- és mindségiranyitasi eldirasokat.

Osszedllitani, megtervezni a vendéglaté munkamiiveletek elvégzésének sorrendjét.
Kialakitani az 4rubeszerzés, az anyagmozgatds, a raktdrozds, valamint az

elokeészités alapelveit és tevékenységeit.



- Rendeltetésszertien, biztonsagosan kezelni, lizemeltetni a megfeleld gépeket,
berendezéseket.

- Elsajatitani a kéziszerszamok hasznalatat.

- A falusi vendéglatohelyeken egyszerlibb ételkészitési feladatokat végezni,
¢lelmiszerbiztonsagi kovetelmények betartasa mellett.

- Programokat szervezni és lebonyolitani.

- Megvalositani a tajegységre jellemzo specialis falusi vendéglatast.

- A sajat gazdasagban eldallitott alapanyagokat, termékeket felhasznalni, illetve a
nem termelt, de sziikséges termékeket beszerezni a partnerektol.

- Gazdasagaban allattenyésztést folytatni.

- Allati eredetii alapanyagokat eldallitani.

- A vendéglatohely kornyezetét kialakitani, folyamatosan karbantartani.

- Betakaritani a sajat maga altal megtermelt novényeket, feldolgozni azokat.

A képzésbe valo bekapcsolodas és részvétel feltételei: alapfokl iskolai végzettség és
egészségligyi alkalmassag

A tervezett képzési ido: 800 ora
Nem kontakt éra: a tananyagegységek oraszamanak legfeljebb 40%-a.

A tananyagegység célja, hogy a képzésben résztvevd a tananyagegység eredményes
teljesitésével képes legyen végezni a falusi vendéglatohely gazdasagi-, vallalkozasi és ligyviteli

feladatait.

A tananyagegység célja, hogy a képzésben résztvevd a tananyagegység eredményes
teljesitésével képes legyen végezni a falusi vendéglatassal, programszervezéssel kapcsolatos
feladatokat. Tovabbi cél a vendéglatasban elvart viselkedésformak ¢és kommunikacid

kialakitasa.



A tananyagegys€g célja, hogy a képzésben résztvevO a tananyagegység eredményes
teljesitésével képes legyen végezni a falusi vendégfogadassal, az ételkészitéssel, a
felszolgalassal és a napi tevékenységekkel kapcsolatos feladatokat. Tovabbi cél, hogy képes

legyen 6nalldan a vendégek, vendégcsoportok igényeinek megfeleld programok szervezésére.

A képzési folyamatban tananyagegységenként torténik a résztvevd teljesitményének értékelése
tananyagzard vizsgak keretében. Ennek mindsitése ,,megfelelt” vagy ,,nem felelt meg”. A
képzésben részt vevo ,,megfelelt” mindsitést kap, ha az eldirt feladatok végrehajtdsa minimum
51%-0s mindsitésii.
A képesitd vizsgara bocsatas felétele:

- atananyagzar6 vizsgak sikeres teljesitése

- képzés elvégzésérodl szolo tantsitvany és

- a képzésben résztvevd igazolt és igazolatlan hidnyzasa nem haladja meg az adott

tananyagegység 20%-at.

A falusi vendéglatd szakképesités megszerzésére iranyuld képesitdé vizsgat akkreditalt
vizsgakozpont szervezheti. A képesitd vizsga irasbeli vizsgarészbdl €és egy projektfeladatbol
all. A képzésben résztvevd a képesitd vizsga sikeres teljesitése esetén Falusi vendéglato
szakképesitést tantisito képesitd bizonyitvanyt kap.

A képzés részletes Programkovetelménye a  https://szakkepesites.ikk.hu/ oldalon

talalhat6 meg.
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